Restaurant scolaire
® 02.43.02.35.53

Du 8 au 12 janvier

Du 15 au 19 janvier

Du 22 au 26 janvier

Du 29 janvier au 2 février

Potage Potage Chou-fleur vinaigrette Salade S —
Escalope a la créme Boulettes d’agneau Steak haché Tartiflette
LUNDI Poélée de champignons Ratatouille Haricots beurre Compote
-_ Compote Fromage blanc Entremet vanille
Godter : FRUIT
Beurre de sardine Salade d’endives Betteraves Potage
Emincé de porc Hachis Parmentier Poulet roti Sauté de porc
MARDI Duo péche-ananas Fruit Frites a2 Haricots blancs a la tomate
- Petit filou Yaourt aromatisé Compote
Golter : GATEAU
Betteraves Céleri rave Potage Salade Composé
Boeuf Bourguignon Paupiette de veau Saucisse Blanquette de veau
MERCREDI Carottes Vichy Petits pois Lentilles Gratin de chou- fleur
Fromage Fromage w—e | Fruits au sirop Tarte
Fruit Galette des rois
Godter : PAIN CONFITURE
Macédoine de légumes Rillette de porc Céleri rémoulade
Roti de porc Raviolis Aiguillette de poulet
JEUDI Haricots verts Liégeois Duo de carottes
— Fromage Fruit
Pomme cuite
Godter : LAITAGE
Crépe au fromage Potage Potage Potage
Quenelle Filet de poisson pané Filet de merlu Cabillaud
VENDREDI Semoule Blé Brocolis/pomme de terre % Boulgour
Yaourt Petit Suisse Fromage Fromage
Creme au chocolat Crépe

Godter : PAIN BEURRE/CHOCOLAT

Les menus sont préparés sur place avec des produits frais

Les menus peuvent varier selon les stocks.

Au restaurant scolaire, toute la viande est d’origine francaise ou de I’'Union Européenne

Tout menu non décommandé avant 9 heures sera facturé (sauf raison médicale)
Menu de couleur rouge = menu a theme




